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Marc, hat sich inzwischen so etwas 
wie Normalität eingestellt?

Ja, sicher. Im Baur au Lac passiert sehr viel, 
insbesondere in diesem Jahr unseres 
175-jährigen Jubiläums. Unter anderem hat 
unser Gourmet-Restaurant Pavillon den 
zweiten Stern erkocht und wir gestalten 
gerade unser Fine Casual Dining Restau-
rant komplett um.

Wie waren die ersten Arbeitstage 
nach dem Gewinn des WM-Titels?

Intensiv. Das Team hat mich mit einem 
Champagner-Empfang begrüßt. Und dann 
ging es recht schnell los mit einer Flut von 
Mails, Presseanfragen, Briefen und persön-
lichen Gratulanten. Zuvor war ich durch die 
WM eine Woche nicht auf der Arbeit, entspre-
chend voll war auch der Schreibtisch. Was 

mich besonders berührt hat, war das Feed-
back, wie viele Kollegen das Finale live ver-
folgt und regelrecht mitgefiebert haben. 

Fiel es Dir schwer, Dich wieder in den 
Alltags-Rhythmus einzuleben?

Nein, im Gegenteil. Nach so einer verrückten 
Woche war ich sehr froh, mich wieder meiner 
eigentlichen Aufgabe – dem Service am Gast 

MARC ALMERT  
hat es geschafft: Mit gerade einmal Ende 20 holte er den  

Titel bei der Sommelier-Weltmeisterschaft in Antwerpen. Die Resonanz 
seitens der Gastronomie und in den Medien war riesig, 

der Champion überall begehrt – unsere Schwesterzeitschrift meiningers 
sommelier schnappte ihn sich zum Interview. 

Interview: Sascha Speicher

DEUTSCHLAND IST  
WELTMEISTER! 
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WELTMEISTER-VITA: MARC ALMERT 
geboren 1991 in Köln,
2008 bis 2011 Ausbildung im Excelsior 
Hotel Ernst (Köln) 
weitere Stationen:
Brenners Park-Hotel (Baden-Baden),  
Grand Hotel Heiligendamm und 
Hotel Nassauer Hof (Wiesbaden),
bis Ende 2016 Sommelier im Fairmont 
Hotel Vier Jahreszeiten (Hamburg),
seit Januar 2017 Sommelier 
im Hotel Baur au Lac in Zürich 
Wettbewerbserfolge: 
Finale Spanien Trophy ICEX/Meininger 
Verlag (2014), 2. Platz Sommelier Trophy 
(2015), 1. Platz WOSA Sommelier Cup 
(2016), 1. Platz Sommelier Trophy (2017)  



– widmen zu können. Und die vielen Glück-
wünsche geben ja auch positive Energie, die 
man dann ins Team und an die Gäste weiter-
geben kann. Einzig die Teildienstpausen 
f allen derzeit durch die vielen Presseanfragen 
etwas kürzer aus als gewohnt.

Wirst Du häufig von Gästen auf den 
Titel angesprochen?

Besonders gefreut haben mich unsere zahlrei-
chen Stammgäste, die sich auch während der 
Woche bei meinen Kollegen nach dem Stand 
erkundigt haben. Entsprechend waren es in 
der ersten Arbeitswoche fast zwei bis drei 
Tische pro Service, die mich aktiv darauf 
angesprochen haben. Die meisten interessiert 
vor allem, was abgefragt wurde und welche 
Aufgaben es zu bewältigen gab. Einige sind 

dann überrascht, wenn sie hören, dass es 
nicht nur um Wein, sondern auch um Bier, 
Sake, Zigarren, Käse, Cocktails ging. Ich freue 
mich, dass solche Wettbewerbe die Vielfalt 
unseres Berufsbildes in die Welt tragen. 

Wie hast Du den Finaltag erlebt?

Es herrschte eine greifbare Anspannung 
unter allen 19 Halbfinalisten und ihren Dele-
gationen. Der emotionalste Moment vor dem 
Finale war der, als nach und nach ausge-
schiedene Halbfinalisten aufgerufen wurden 
und am Schluss nur noch Nina Højgaard 
Jensen, Raimonds Tomsons und ich auf der 
Bühne standen. Dort versuchte ich, das Pub-
likum auszublenden und mir vorzustellen, 
ich sei in einem stressigen Samstagabend-
Service mit vielen Stammgästen. So richtig 

realisiert habe ich das, was da genau passiert 
ist, erst eine Woche später, als ich mir das 
Video angeschaut habe. Im Anschluss an die 
Aufgaben fühlt es sich dann wie eine Ewig-
keit an, bis es zur Siegerehrung übergeht. 
Alles, was dann kam, war ein einziger Freu-
dentaumel, der für mich in einem emotio-
nalen Höhepunkt endete: Ein Gruppenbild 
mit allen bisherigen Gewinnern sowie der 
Witwe und dem Sohn der kürzlich verstorbe-
nen Sommelier-Legende Gerard Basset. Das 
Foto werde ich noch lange aufbewahren.

Was waren für Dich persönlich die 
schwierigsten Aufgaben im Halbfinale 
und im Finale?

Im Halbfinale: Die schriftlichen Fragen zu 
aktuellen Themen sowie die extrem knappe 

WEIN

Erste Gratulanten 
waren Markus 
del Monego und 
Peer Holm

GIPFELTREFFEN: 
DIE SOMMELIER-WM
Seit 1969 messen sich die Top-Wein-
profis aus der Gastronomie im Rahmen 
der World’s Best Sommelier Compe-
tition der ASI (Association de la 
Sommellerie Internationale). Die WM 
findet alle drei Jahre statt, aus den 
jeweiligen Teilnehmerländern reist 
dann eine Delegation mit einem 
Kandidaten, einem Journalisten und 
dem Präsidenten der nationalen 
Sommelier-Vereinigung an – davor 
muss sich der Kandidat allerdings 
zunächst in den nationalen Wett-
bewerben beweisen. Mitte März 2019 
kämpften 66 Sommeliers aus  
63 Ländern in Antwerpen um den Titel 
„Bester Sommelier der Welt“. Dabei ist 
Weinwissen sowohl in Theorie-Frage-
bögen als auch in praktischen 
Aufgaben gefordert. In drei Wettbe-
werbsrunden ging es von den kniffligen 
schriftlichen Tests über Blindverkos-
tungen bis zu klassischen Prüfungen 
am Gast. Zu den Disziplinen gehörten 
unter anderen Service, Wein-, Bier, 
Tee-, Zigarren-, Sake- und Spirituosen-
theorie sowie Drink & Food Pairing. Für 
Deutschland hat der Titelgewinn 
enormen Stellenwert: Marc Almert ist 
21 Jahre nach dem Sieg von Markus del 
Monego erst der zweite deutsche 
Sommelier-Weltmeister.
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Zeit beim Service: Zwei Flaschen in sechs 
Minuten zu präsentieren, öffnen, karaffieren 
und servieren ist schon heftig! Im Finale war es 
die genaue Identifikation der zehn Spirituosen 
sowie der vier „bunten“ Weine, da hier teils 
sehr abwegige Produkte standen und man nur 
circa 15 Sekunden Zeit pro Glas hatte.

Wann hast Du geglaubt oder gespürt, 
dass Du gewinnen kannst?

Für mich war ab der Verkündung der Finalis-
ten klar, dass Raimonds Tomsons gewinnen 
würde, zumal ich sein unheimlich starkes 
Finale in Wien gesehen hatte. Entsprechend 
locker versuchte ich das Ganze zu sehen und 
es als Top-Vorbereitung für die Sommelier-
EM 2020 in Zypern zu nehmen. Bei den Auf-
gaben hatte ich wohl auch das nötige Glück. 
Als Raimonds als Drittplatzierter aufgerufen 

wurde, war das der erste Moment, in dem ich 
ernsthaft glaubte, „du könntest der nächste 
Weltmeister sein!“ Und dann war es auch 
schon so weit ...

Wie sehen Deine Pläne für die nächsten 
Monate aus?

Der Fokus liegt weiterhin auf meiner Arbeit 
im Baur au Lac. Im August steht der zweite 
Anlauf auf die Master Sommelier Prüfung 
an, der mit entsprechend intensiven Vorbe-
reitungen einhergeht. Ansonsten stehen wie 
üblich diverse Reisen und Wochenend-Trips 
an, wobei es dabei jetzt ein paar mehr Mög-
lichkeiten gibt als vor der WM.
Vielen Dank für das Gespräch!  I

> Lesen Sie auch unser Interview und Keller- 
Porträt mit Markus del Monego auf Seite 114
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„ich freue 
mich, 
dass solche 
wettbewerbe 
die vielfalt 
unseres 
berufsbildes 
in die 
welt tragen“
Marc Almert

Marc Almert 
begeisterte die Jury 
mit seinem  
großen Fachwissen

Volle Konzentration 
ist beim 
Tasting der Weine 
nötig

Auch das Zapfen 
von Craft Bier 

gehörte  
zur Prüfung
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